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LA FABBRICA DEI SAPORI COMASCHI
ASSOCIAZIONE PROVINCIALE CUOCHI DI COMO

MENU

PIATTI UNICI
ALEGRA MESSEDADA D’I SAVUUR DE COMM €13,00

Maialino glassato al miele - guancette di maialino brasate con verdurine - lenticchie con vaniglia
- ball de scidpp - polenta morbida con crema di formaggi Lariani A-1-3-9-7

IL VEGETARIANO €10,00
Lasagnette alle verdure - insalata di cereali - arancini di riso ai quattro formaggi - tomino alla griglia

- pomodori gratinati - patate crocchette - valeriana con fiorone fresco - hamburger di verdure

- melanzane alla parmigiana - torta all'ortolana 4-1-3-7-9

MAXI GRIGLIATA DI CARNE €12,00
Manzo - vitello - pollo - costine - braciole - salamella - arrosticini con patate fritte - pomodori gratinati

- anelli di cipolla fritta A4-1-3

ANTIPASTI
IL TAGLIERE DEL GOURMET COMASCO € 9,00

Pancetta - coppa - salamino di cinghiale - salame crespone e Brianza - spuma di caprino
- formaggio di Nesso - vaniglia - lingua in salsa verde - nervetti - fagioli e cipolla - lavarello in carpione
- bruschetta con olio alla segrigiola A4-1-3-7

LAVARELLO IN CARPIONE A4-1-3-4 € 7,00
LINGUA DI VITELLO IN SALSA VERDE A4-1-3 € 4,00
NERVETTIE CIPOLLA € 3,00
VITELLO TONNATO € 5,50
PRIMI PIATTI

GNOCCHI DI PATATE E ORTICA ALLA LARIANA A4-1-3-7 € 6,00
RISOTTO CON SALSICCIA 47 € 6,00
TAGLIATELLE AL SUGO DI CINGHIALE A4-1-3-7 € 6,00
TRIPPA 49 € 6,00
CARNE E PESCE

FRITTO MISTO DI LAGO EZUCCHINE CON SALSA TARTARA A4-1-3-4 €10,00
LUMACHE IN “PUCETT” CON POLENTA A-7-8-9 €10,00
BOCCONCINI DI VITELLO CON FUNGHI E POLENTA A4-7-9 €10,00
OSSOBUCO IN GREMOLATA CON POLENTA A4-7-9 €10,00
PUNTA DI VITELLO AL FORNO CON PATATE FRITTE A4-7-9 € 8,00
ROSTISCIADA CON POLENTA A4-7-9 € 7,00
STINCO DI MAIALE AL FORNO CON PATATE FRITTE A4-7-9 € 8,00
STUFATO D’ASINO CON POLENTA A4-7-9 €10,00
PER I NOSTALGICI

POLENTA E GORGONZOLA A4-7 € 6,00
SALAMELLE AI FERRI CON PATATE FRITTE € 6,50
PATATE FRITTE € 2,50
INSALATA MISTA € 3,00
FORMAGGI

CAPROTTI € 3,00
MISTO DI FORMAGGI PIAN DI NESSO CON CONFETTURA DI CIPOLLA € 4,50
ZINCARLIN PEPATO € 3,00
DOLCI

CUTIZZA A1-3-7 € 2,00
CUTIZZA CONNUTELLA A4-1-3-8 € 3,00
MIASCIA 4-1-3-7-8 € 3,50
LANUVOLA CON CREMA AL SAMBUCO 4-1-3-7 € 3,50
TORTE VARIE CON SALSA VANIGLIA A4-1-3-7-8 € 3,50
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MARTEDI 27 AGOSTO
CASERECCIS. ABBONDIO A-1-3-4-7

MERCOLEDI 28 AGOSTO

RAVIOLI RIPIENI DI COSTINA CON PATATE E VERZE IN FONDUTA A4-3-7

GIOVEDI 29 AGOSTO
CASERECCIS. ABBONDIO A4-1-3-4-7
CONIGLIO IN PORCHETTA CON PATATE AROMATIZZATE A-7-9

VENERDI 30 AGOSTO

TORTELLONI DI PERSICO AL LIMONE
CON ZUCCHINE E SEGRIGIOLA A4-1-4-7

BRACIOLE DI MATALE ALLA VECCHIA BRIANZA

SABATO 31 AGOSTO
PIZZOCCHERI 4-1-7
COSTINE DI MAIALE GLASSATE 4-7-9-10

DOMENICA 1 SETTEMBRE
RAVIOLI DI BRASATO CON VERDURINE A4-3-7

CARRE DI MAIALE CON MELE E PRUGNE A4-9

LUNEDI 2 SETTEMBRE
POLENTA “UNCIA” A4-7
TRUCIOLI CON MISSOLTINO A4-1

MARTEDI 3 SETTEMBRE
POLENTA “UNCIA” A4-7

BEVANDE

ACQUA 1/2 LITRO

BEVANDE IN LATTINA

BIRRA SPINA PICCOLA

BIRRA SPINA MEDIA

BIRRA ARTIGIANALE MENARESTA BEVERA CHIARA 33 CL
BIRRA ARTIGIANALE MENARESTA FELINA ROSSA 33 CL
BIRRA ARTIGIANALE MENARESTA SAN DALMAZZO 75 CL
BIRRA ARTIGIANALE MENARESTA FELINA ROSSA 75 CL
VINO BICCHIERE BIANCO CORTESE PIEMONTE DOC
VINO BICCHIERE DOLCETTO DEL MONFERRATO

VINO BIANCO BEVERINO TV 0.25 CL

VINO ROSSO BEVERINO TV 0.25 CL

VINO CHIANTI DOCG PIEVE-CAST 375 CL

VINO BIANCO CUSTOZA DOC ALBERTINI

VINO SOAVE VENETO DOC ALBERTINI

VINO BIANCO PINOT GRIGIO GARDA DOC PIROVANO
VINO CHARDONNAY VIVACE ALBERTINI

VINO ROSSO TOSCANO INVOLO IGT SOTTOCASA

VINO DOLCETTO DEL MONFERRATO DOC ALERAMO
VINO ROSSO BONARDA OLTREPO’ PAVESE INTENDITORI
VINO ROSSO VALTELLINA PERLAVILLA DOC TRIACCA
VINO ROSSO MONTECUCCO SANGIOVESE DOGC SOTTOCASA
PROSECCO EXTRA DRY DOP CASTELLENGO

€ 6,00

€ 6,00

o

6,00
€ 7,00

€ 6,50
€ 7,00

€ 7,00
€ 7,00

€ 6,00
€ 7,00

€ 6,50
€ 6,50

€ 6,50

1,00
2,50
3,00
4,50
4,00
4,00
8,00
8,00
2,00
2,00
2,50
2,50
5,00
7,00
7,00
8,00
7,00
8,00
8,00
9,00
9,00
€10,00
€10,00

[ I TN T N <> T <> B <> T > B < > W <> B > M <> T ¢ > < D B <> T > B < T > M < > B 0>}

o



